Zupę przygotowano wg przepisu:

Składniki:

cebula 
olej 
pomidory w puszce  (całe lub siekane)

kostki warzywne 
puszka mleczka kokosowego 

świeża papryka chili 
suszone oregano 
ziemniaki 
pieprz 
sól 
wiórki kokosowe 
Przygotowanie

Na patelni rozgrzać oliwę. Cebulę obrać, posiekać dosyć grubo i zeszklić na oliwie. Papryczkę chilli pozbawić pestek, drobno posiekać i dodać do cebuli. Do zeszklonej cebuli dodać pomidory i poddusić wszystko 3-4 min. Ziemniaki obrać i pokroić w kostkę, dodać do pomidorów. Dodać przyprawy, sól pieprz, oregano, wymieszać. Dodać wywar warzywny. Gotować ok. 15 min. Dodać mleczko kokosowe i gotować jeszcze 10 min. Zupę zmiksować na gładki krem. Podawać z dekoracją wiórków kokosowych.

Dodatek diablotki

