AROMATYCZNA ZUPA Z BOBEM (10 litrow)

SKEADNIKI:

. ziemniaki — 5 kg

. pory (tylko biate czsci) — 6 szt.
. bob mraony — 4 kg

. boczek wedzony — 1 kg

. serek topiony — 10 szt.

. $mietana — 6 szt.

. porcja rosotowa — 1 szt.

. kostki rosotowe wotowe — 8 szt.
. wloszczyzna — 1 szt.

. masto — 0,5 kg

. cebula 0,5 kg

. szynka — 0,5 kg

. pestki z dyni

. przyprawy: sol, pieprz, majeranek, gatka muszkatato

SPOSOB WYKONANIA

Ugotowa wywar. Bob ugotowa obra ze skorki. Pory i cebalumye, obr&, rozdrobnd,
zeszKklg¢ na male. Ziemniaki umy, obr&, rozdrobné w kostk:. Do przecedzonego wywaru
dod& ziemniaki, zeszklony por z celui potowg bobu. Ugotow& Dod& serek topiony,
smietarg i zmiksowd. Pozostat cz¢s¢ bobu podsmay¢ z boczkiem. Dodado zupy. Zup
przyprawt.

Podawa z praonymi pestkami dyni lub stonecznika.




