Wymagania edukacyjne niezbedne do uzyskania poszczegolnych ocen §rédrocznych i koncoworocznych z przedmiotu:
Bezpieczenstwo i Higiena Pracy dla klasy 1 kucharz

Dzial programowy:

L. Podstawy bezpieczenstwa, higieny i prawa pracy

dopuszczajacy
Uczen/uczennica:

Dostateczny
Uczen/uczennica:

Dobry
Uczen/uczennica:

Bardzo dobry

Uczen/uczennica:

Celujacy
Uczen/uczennica:

- wymienia pojecia (np. BHP,
higiena pracy, ergonomia,
prawo pracy, ochrona
przeciwpozarowa , srodowiska);
- wymienia gtéwne zrodla prawa
pracy w Polsce z zakresu bhp

- wymienia stuzby, ktore
nadzorujg prace w Polsce i Unii
Europejskiej,

- wskazuje zrodta prawa pracy.

- zna podziat srodkow
gasniczych

- zna zasady ewakuacji ppoz.

- przestrzega Regulaminu
pracowni.

- prowadzi zeszyt przedmiotowy

- wymienia pojecia (np. BHP,
higiena pracy, ergonomia,
prawo pracy, ochrona
przeciwpozarowa , srodowiska);
- wymienia gtéwne zrodia
prawa pracy w Polsce z zakresu
bhp

- wymienia stuzby, ktore
nadzoruja prac¢ w Polsce i Unii
Europejskiej,

- wskazuje zrodla prawa pracy

- zna podziat §rodkéw
gasniczych

- zna zasady ewakuacji ppoz.
wyjasnia zadania shuzb ochrony
pracy w Polsce;

- wymienia prawa i obowigzki
pracownika i pracodawcy.

- przestrzega Regulaminu
pracowni.

- prowadzi zeszyt przedmiotowy

- wymienia pojecia (np. BHP,
higiena pracy, ergonomia,
prawo pracy, ochrona
przeciwpozarowa , srodowiska);
- wymienia gtowne zrodta
prawa pracy w Polsce z zakresu
bhp

- wymienia stuzby, ktore
nadzorujg prace w Polsce i Unii
Europejskiej,

- wskazuje zrodta prawa pracy

- zna podziat §rodkow
gasniczych

- zna zasady ewakuacji ppoz.
wyjasnia zadania stuzb ochrony
pracy w Polsce;

- wymienia prawa i obowigzki
pracownika i pracodawcy.

- przestrzega Regulaminu
pracowni.

- prowadzi zeszyt przedmiotowy
-postuguje si¢ aktami prawnymi
z zakresu BHP ;

-potrafi okresli¢ zadania osoby
zagrozonej pozarem lub innym
zagrozeniem w miejscu pracy

- wymienia pojecia (np. BHP,
higiena pracy, ergonomia,
prawo pracy, ochrona
przeciwpozarowa , srodowiska);
-wymienia glowne zrodta prawa
pracy w Polsce z zakresu bhp

- wymienia stuzby, ktore
nadzoruja prace w Polsce i Unii
Europejskiej,

- wskazuje zrodta prawa pracy

- zna podziat srodkow
gasniczych

- zna zasady ewakuacji ppoz.
wyjasnia zadania stuzb ochrony
pracy w Polsce ;

- wymienia prawa i obowigzki
pracownika i pracodawcy.

- przestrzega Regulaminu
pracowni.

- prowadzi zeszyt przedmiotowy
-postuguje si¢ aktami prawnymi
z zakresu BHP ;

-potrafi okresli¢ zadania osoby
zagrozonej pozarem lub innym
zagrozeniem w miejscu pracy

- analizuje zagrozenia PPOZ

W zakladzie ;

-okresla zasady etyczne ochrony
danych osobowych

- aktywnie uczestniczy

W zajeciach

- wymienia pojecia (np. BHP,
higiena pracy, ergonomia, prawo
pracy, ochrona przeciwpozarowa
, Srodowiska);

-wymienia glowne zrodta prawa
pracy w Polsce z zakresu bhp

- wymienia stuzby, ktore
nadzorujg prace w Polsce i Unii
Europejskiej,

- wskazuje zrodta prawa pracy

- zna podziat srodkow gasniczych
- zna zasady ewakuacji ppoz.
Wyjasnia zadania stuzb ochrony
pracy w Polsce ;

- wymienia prawa i obowigzki
pracownika i pracodawcy.

- przestrzega Regulaminu
pracowni.

- prowadzi zeszyt przedmiotowy
-postuguje si¢ aktami prawnymi
z zakresu BHP ;

-potrafi okresli¢ zadania osoby
zagrozonej pozarem lub innym
zagrozeniem w miejscu pracy

- analizuje zagrozenia PPOZ

w zaktadzie ;

-okre$la zasady etyczne ochrony
danych osobowych
-samodzielnie planuje
rozwigzania w zakresie
zabezpieczenia przed
zagrozeniami PPOZ;

- rozwija uzdolnienia zawodowe.
- bierze udzial w konkursach




z zakresu bhp

-aktywnie uczestniczy w zajeciach
- jest zawsze przygotowany do
zajeé

I1. Bezpieczenstwo i higiena w Srodowisku pracy

dopuszczajacy Dostateczny Dobry Bardzo dobry Celujacy

Uczen/uczennica: Uczen/uczennica: Uczen/uczennica: Uczen/uczennica: Uczen/uczennica:

- wymienia czynniki srodowiska | - wymienia czynniki srodowiska | - wymienia czynniki Srodowiska | - wymienia czynniki srodowiska | - wymienia czynniki srodowiska
pracy w gastronomii ; pracy w gastronomii; pracy w gastronomii ; pracy w gastronomii ; pracy w gastronomii;

-wymienia choroby zawodowe
- rozpoznaje przyczyny
wypadkdw.

-wymienia $rodki ochrony
indywidualnej i zbiorowej

- udziela pierwszej pomocy

W sytuacjach zagrozenia zycia
- potrafi wymieni¢ numery
alarmowe

- przestrzega Regulaminu
pracowni.

- prowadzi zeszyt przedmiotowy

-wymienia choroby zawodowe
- rozpoznaje przyczyny
wypadkdw.

-wymienia $rodki ochrony
indywidualnej i zbiorowej

- udziela pierwszej pomocy

W sytuacjach zagrozenia zycia

- potrafi wymieni¢ numery
alarmowe

- przestrzega Regulaminu
pracowni.

- prowadzi zeszyt przedmiotowy
- opisuje procedury
postgpowania w razie wypadku;
- wymienia rodzaje wypadkow
przy pracy

- dobiera $rodki ochrony
indywidualnej do zadan.

-wymienia choroby zawodowe
- rozpoznaje przyczyny
wypadkdw.

-wymienia $rodki ochrony
indywidualnej i zbiorowej

- udziela pierwszej pomocy

W sytuacjach zagrozenia zycia
- potrafi wymieni¢ numery
alarmowe

- przestrzega Regulaminu
pracowni.

- prowadzi zeszyt przedmiotowy
- opisuje procedury
postepowania w razie wypadku;
- wymienia rodzaje wypadkéw
przy pracy

- dobiera $rodki ochrony
indywidualnej do zadan.
-Charakteryzuje zagrozenia

i typowe choroby zawodowe;

- stosuje zasady udzielania
pierwszej pomocy.

- dopasowuje rézne czynniki
-wymienia choroby zawodowe
- rozpoznaje przyczyny
wypadkdw.

-wymienia $rodki ochrony
indywidualnej i zbiorowej

- udziela pierwszej pomocy

W sytuacjach zagrozenia zycia
- potrafi wymieni¢ numery
alarmowe

- przestrzega Regulaminu
pracowni.

- prowadzi zeszyt przedmiotowy
- opisuje procedury
postepowania w razie wypadku;
- wymienia rodzaje wypadkdw
przy pracy

- dobiera $rodki ochrony
indywidualnej do zadan.
-Charakteryzuje zagrozenia

i typowe choroby zawodowe;

- stosuje zasady udzielania
pierwszej pomocy

-udziela pierwszej pomocy

W sytuacjach zagrozenia zycia;
- stosuje techniki negocjacyjne
i asertywne w pracy.

- dopasowuje rozne czynniki
-wymienia choroby zawodowe
- rozpoznaje przyczyny
wypadkdw.

-wymienia $rodki ochrony
indywidualnej i zbiorowej

- udziela pierwszej pomocy

W sytuacjach zagrozenia zycia
- potrafi wymieni¢ numery
alarmowe

- przestrzega Regulaminu
pracowni.

- prowadzi zeszyt przedmiotowy
- opisuje procedury
postepowania w razie wypadku;
- wymienia rodzaje wypadkéw
przy pracy

- dobiera $rodki ochrony
indywidualnej do zadan.
-Charakteryzuje zagrozenia

i typowe choroby zawodowe;

- stosuje zasady udzielania
pierwszej pomocy

-udziela pierwszej pomocy

W sytuacjach zagrozenia zycia;
- stosuje techniki negocjacyjne
i asertywne w pracy.

-analizuje zdarzenia i rozwigzuje
problemy w oparciu o wiedze
teoretyczng;

- rozpoznaje przyczyny chordb
zawodowych.




111. Organizacja stanowiska pracy

dopuszczajacy
Uczen/uczennica:

Dostateczny
Uczen/uczennica:

Dobry
Uczen/uczennica:

Bardzo dobry
Uczen/uczennica:

Celujacy
Uczen/uczennica:

- rozrdznia pomieszczenia

w zaktadzie gastronomicznym;

- wskazuje drogi
komunikacyjne.

- przestrzega Regulaminu
pracowni.

- prowadzi zeszyt przedmiotowy

- r0zréznia pomieszczenia

w zaktadzie gastronomicznym;
- wskazuje drogi
komunikacyjne.

- przestrzega Regulaminu
pracowni.

- prowadzi zeszyt przedmiotowy
-utrzymuje porzadek na
stanowisku zgodnie z zasadami
BHP ;

- opisuje wyposazenie
techniczne pomieszczen.

- rozrdznia pomieszczenia

w zaktadzie gastronomicznym,

- wskazuje drogi
komunikacyjne.

- przestrzega Regulaminu
pracowni.

- prowadzi zeszyt przedmiotowy
-utrzymuje porzadek na
stanowisku zgodnie z zasadami
BHP ;

- opisuje wyposazenie
techniczne pomieszczen.

- wspolpracuje w zespole w celu
organizacji stanowisk zgodnie

Z ergonomia ;

- zapobiega krzyzowaniu drog
czystych i brudnych.

- rozrdznia pomieszczenia

w zaktadzie gastronomicznym;
- wskazuje drogi
komunikacyjne.

- przestrzega Regulaminu
pracowni.

- prowadzi zeszyt przedmiotowy
-utrzymuje porzadek na
stanowisku zgodnie z zasadami
BHP ;

- opisuje wyposazenie
techniczne pomieszczen.

- wspolpracuje w zespole w celu
organizacji stanowisk zgodnie z
ergonomig ;

- zapobiega krzyzowaniu drog
czystych i brudnych

- planuje organizacje stanowisk
do obrobki wstepnej, cieplnej i
ekspedycji ;

- rozpoznaje zagrozenia
bezpieczenstwa zywnosci.

- rozrdznia pomieszczenia

w zaktadzie gastronomicznym;

- wskazuje drogi
komunikacyjne.

- przestrzega Regulaminu
pracowni.

- prowadzi zeszyt przedmiotowy
-utrzymuje porzadek na
stanowisku zgodnie z zasadami
BHP ;

- opisuje wyposazenie
techniczne pomieszczen.

- wspolpracuje w zespole w celu
organizacji stanowisk zgodnie

Z ergonomia ;

- zapobiega krzyzowaniu drog
czystych i brudnych

- planuje organizacje stanowisk
do obrobki wstepnej, cieplnej

i ekspedycji ;

- rozpoznaje zagrozenia
bezpieczenstwa zywnosci -
planuje stanowiska pracy dla
0s0b z niepelnosprawnoscia;

- samodzielnie przygotowuje

i optymalizuje stanowisko pracy.




